
 

OPCJE DODATKOWE: 

 półmisek serów (wędzony, gouda, camembert, lazur błękitny, dojrzewający) – 25zł / 

osoba, 

 alkohole w cenach detalicznych. 

 

PRZYJĘCIE Z OKAZJI CHRZCIN 2023  

Propozycja 2 

 129 zł/osoba – OBIAD + DESER + NAPOJE 

255 zł/osoba – OBIAD + DESER + ZIMNA PŁYTA + NAPOJE  

280 zł/osoba - CAŁE MENU 

 
 

Zupa (1 do wyboru):   

 Domowy rosół z makaronem, 

 Krem z białych warzyw z pesto pietruszkowym, 

 Aksamitny krem z pomidorów z oliwą bazyliową. 

 

Danie obiadowe (1 do wyboru): 

 Kotlet wieprzowy Genua (ser, szynka) podany z talarkami ziemniaczanymi i bukietem 

surówek, 

 Kotlet De Volaille podany z ziemniaczkami z wody  i bukietem surówek, 

 Kotlet wieprzowy po góralsku (pieczarki duszone z cebulą, ser wędzony) podany z 

pieczonymi ziemniaczkami i bukietem surówek. 

 

Deser (1 do wyboru): 

 Sernik na zimno z musem wiśniowym,  

 Jabłka pod kruszonką z gałką lodów waniliowych, 

 Puchar lodowy z bitą śmietaną. 

 

Dodatkowe danie gorące (1 do wyboru): 

 Barszcz czerwony z pasztecikiem, 

 Żurek z ziemniakami, jajkiem i kiełbasą, 

 Bogracz z pieczywem. 

 

 

Zimna płyta w formie bufetu szwedzkiego 

Sałatki (2 do wyboru): 

 Tradycyjna jarzynowa, 

 Grecka z serem feta i oliwkami, 

 Z szynką, porem i jajkiem, 

 A’la sos tatarski. 

 

Półmisek mięs pieczonych i wędlin: 

 mięsa pieczone (roladka drobiowa, szynka domowa, karczek pieczony z kminkiem), 

 wędliny (pasztet domowy, kiełbasa wiejska, szynka tradycyjna, kabanos). 
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Śledzie w oleju z korniszonem i białą gorczycą. 

Śledzie w śmietanie z jabłkiem i cebulką. 

Galaretki drobiowe. 

Półmisek wiejski (smalec, oscypek, żurawina, ogórek kiszony, sos tatarski). 

Pieczywo. 

 

Patery owoców. 

 

Napoje zimne (soki owocowe, woda mineralna, pepsi, 7up, mirinda bez ograniczeń).  

Napoje gorące (kawa, herbata bez ograniczeń).  


